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INCHIESTA A TAVOLA SORPRESE E CONFERME PER L'ANNO CHE VERRA’, COSA CAMBIA IN TUTTA LA PROVINCIA

Quante new-entry nelPOlimpo del mangiar bene

Nelle pubblicazioni del 2010 spazio a locali di tendenza e filosofia innovativa. Ma i ristoranti storici resistono con la qualita

di DIEGO CASALI

9 ANNO nuovo bussa in-

sistentemente alle porte

e il fermento ¢ gia palpa-
bile nell’ambiente della ristorazio-
ne «made in Lucca» per I'atteso re-
sponso delle guide a1 percorsi eno-
gastronomici dello Stivale. La no-
stra tradizione nel panorama del
gusto non teme certamente giudi-
zi di sorta, ma la sana tensione
(volta a offrire il meglio alla clien-
tela) puo servire ancora una volta
da stimolo agli addetti ai lavori
dell’arborato cerchio, della Piana
e della Valle del Serchio. Ed ecco
dunque che, a fine novembre,
giunge implacabile la pagella del-
le varie pubblicazioni. Tanto per
fugare ogni dubbio, manca la star
delle guide, ovvero quella rossa
della Michelin che esce nelle li-
brerie proprio in questi giorni.
Ma indicazioni interessanti giun-
gono dalle altre prese in esame in
questa nostra inchiesta che evi-
denziano in modo inequivocabile
quanto il numero dei locali citati
sia in aumento. Un segnale che va
letto in una doppia chiave assolu-
tamente positiva dato che cresce
in questo modo il ventaglio di of-
ferta per il turista e, al tempo stes-
0, si amplia per cosi dire la «di-
versificazione dei sapori» rivolta
alla clientela residente. Ai «big»
della ristorazione del centro stori-
¢o, si affiancano proposte nuove e
di innovativa concezione e filoso-

fia.

MA SCENDIAMO nel dettaglio
entrando nel merito della nostra
indagine e partendo dagli esercizi
«storici» gia veri e propri habitué
della letteratura gastronomica ita-
liana. Sotto i riflettori e sempre ai
vertici della «hit parade» la Mora
di patron Sauro Brunicardi a Pon-
te a Moriano che conquista 2 for-
chette e 1 bottiglia secondo il
Touring Club, il massimo pun-
teggio a livello provinciale della
Espresso (14,5)eunbel 77 e 1 for-
chetta del Gambero Rosso. Reci-
ta sempre un ruolo

da protagonista il

mitico Giuliano Pa-

cini, chef e padro-

ne di casa della Bu-

ca di Sant’Antonio

in via della Cervia

nel centro storico.

Il ristorante porta a casa 2 forchet-

tee 1 bottiglia del Touring, un in-
vidiabile 13,5 dell’Espresso e un
73 del Gambero Rosso. C’¢ anche

All’Olivo ai vertici della graduato-
ria dei locali all’interno delle Mu-
ra che puo sfoggia-

re addirittura 4 for-

chette e 1 bottiglia

del Teci (record in

Lucchesia), un 13

dell’Espresso e un

73 del Gambero. Fi-

no a qui i «big» le

cui qualita e notorieta tanno noti-
zia fino a un certo punto. Entrano
di diritto nel panorama sovra-lo-
cale della gastronomia alcuni ri-
storanti di avanguardistica conce-
zione rispetto agli standard della
cucina tradizionale lucchese. Spa-
zio dunque a Grano Salis — il mul-
ti-locale di Tempagnano con ri-
storante di pesce povero, pizzeria,
sushi-bar e molto altro ancora —
che ottiene una citazione di meri-
to nelle guide del Touring e
dell’Espresso, entrambe eviden-
ziandone il giusto rapporto quali-
ta-prezzo. Altra novita (o quasi) ¢
La Grighla di Varrone la «steak hou-
se» di viale Europa a San Concor-
dio che propone carni di svariato
tipo in un ambiente nuovo e infor-
male. I locale ottiene 1 forchetta
e 1 bottiglia (a sottolinearne la
bonta della cantina) del Tci, 13 di
punteggio per I’Espresso e un di-
screto 73 del Gambero Rosso. Pri-
ma volta anche per un altro luogo
decisamente «trendy» della citta,
Pult in via Fillungo, che conqui-
sta 1 forchetta e 1 bottiglia nel giu-
dizio del Touring. Stessa pagella
del Tci anche per un altro risto-
rante nuovo e innovativo (anche
nel nome) le Cantine Bernardini in
via del Suffragio, indirizzo che, se-
condo I’editore, merita una visita.
Debutta sul Touring Club la Vec-
chia Trattoria Buralli (1 forchetta)
in piazza Sant’Agostino, mentre
confermano con le 2 forchette
UAntica Locanda di Sesto e Da Bua-
tino (1 forchetta e 1 bottiglia) sem-
pre della stessa guida.
VENIAMO alla Piana dove il
Butterfly dei bravissimi Mariella e
Fabrizio si mantiene al «top» del-
le classifiche. Il locale di Marlia ot-
tiene le 2 forchette del Touring, il
punteggio di 14,5 dell’Espresso e
77 e 1 forchetta del Gambero Ros-
so. Forino a Capannori € protago-
nista dell’Espresso (13,5), mentre
Da Giomo per il Tci si merita 2
forchette. Non c¢’¢ molta «Valle
del Bello e del Buono» nella scelta

degli specialisti (almeno quelli
delle pubblicazioni prese in esa-
me), anche se sappiamo bene che
la realta ¢ assai diversa, considera-
ta la varieta delle proposte del gu-
sto risalendo il Serchio. A Castel-
nuovo Andrea Bertucci dell’Oste-
ria Vecchio Mulino si guadagna la
menzione del Gambero Rosso
con 2 bottiglie a testimonianza
dell’alta qualita nell’offerta dei vi-
ni, mentre ci sono 2 gamberi (che
contraddistinguono Pottima trat-
toria) per il Bonini sempre nel ca-
poluogo garfagnino.

INFINE una curiosa novita che
proponiamo in maniera tutt’altro
che ironica. Abbiamo preso in esa-
me anche il giudizio (peraltro det-

tagliato di particolari) della guida
Mangiarozzo Comp-
ton Editore») che va alla ricerca

di osterie particolarmente origina-
li al di fuori dei circuiti piit rino-
mati. A Lucca, figurano Buatino
in Borgo Giannotti, il Mecenate
paradiso dei buongustai a Gattaio-
la sotto I’attenta regia di Stefano
De Ranieri a e Da Leo in via degli
Asili nel centro storico. Tutti e
tre locali da assaporare e... visitare
perché di «rozzow, sia bene inteso,
non hanno davvero niente.

2 “PRIVO PIANG LUCEA
VIAGGIO NEL GUSTD

Chisale ¢ chi scende
nella classifica
dei vini migliori

VIAGHIO HELGUSTO
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DF LA TUA

Sei d'accordo
su questi giudizi
Clicca su

-CANTINE BERNARDINI
1 forchetta e 1 bottiglia
[new entry)

VECCHIA TRATTORIA BURALLI
- CAPANNORI
~BUTTERFLY 77 e 1 forchetta

1 forchetta
{new entry)
-GRANO SALIS [new entry}

-ESPRESSO - -
LUCCA
~LA'MORA 14,5
BUCA DI SANT'ANTONIO 13,5
"ALL'OLIVO 13 ‘
VIGNA ILARIA 13
LA GRIGLIA DI VARRONE 13
GRANO SALIS [new entry}
AGLI'ORTI DI VIA ELISA

 TOURING CLUB ITALIANO __
LuccA w— ¥ CAPANNORI
ALL'OLIVO || , BUTTERFLY
-4 forchette e 1 bottiglia 2 forchette
BUCA DI SANT'ANTONIO OSTERIA DA GIOMO
2 forchette e 1 bottiglia 2 forchette
LA MORA
: PESCAGLIA
2 forchette e 1 bottiglia
ANTICA LOCANDA DI SESTO MOLIN DELLA VOLPE
2 forchette
2 forchette ~
DA BUATINO BARGA
1 forchetta e 1 bottiglia LE SALETTE
PULT - DEL CioCCo
1 forchetta e 1 bottiglia - 2 forchette
{new entry)
LA GRIGLIA DI VARRONE o e
1 forchetta e 1 bottiglia  GAMBERO ROSSO
{new entry) LUCCA

'LAMORA 77 e 1 forchetta
- 'BUCA DI SANT'ANTONIO 73
- ALL'OLIVO 73

LA GRIGLIA DI VARRONE 73

CASTELNUOVOD

. BONINI 2 gamberi
~{trattoria ottima)

- OSTERIA VECCHIO MULINO
- 2bottiglie

MANGIAROZZO
(trattorie e osterie)
LUCCA
BUATINO

ANTICA LOCANDA DELL'ANGEL0 ~ MECENATE

CAPANNORI
"BUTTERFLY 14,5
FORINO 13,5

-ALTOPASCIO
IL.MELOGRANO 12,5

Ritaglio

"DALEO
_ CASTELNUOVO

OSTERIA VECCHIO
~ MULINO

SAPORI'A TAVOLA

Anche per il prossimo anno

la Lucchesia e tra i territori
piu rappresentati sulle guide
nazionali: resistono i ristoranti
storici, ma ci sono anche tanti
locali citati per la prima volta

PROTAGONISTI
Insieme a Buca, Mora
e All’Olivo, Pesordio
di Grano Salis, Pult
e Griglia di Varrone
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